Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Muller

Mehllabor inkl. Backlabor

MU 2

MU 2/ BA 2
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Labortische

Geréate

MU 1.10

Das Mehllabor wird neu im EG des Altbaus
an der Seidenstral3e organisiert. Die Raum-
gruppe besteht aus dem Mehllabor (MU 2),
in dem auch das Backlabor (BA 2) integriert
ist und dem Vorbereitungs- und Samm-

Planungshinweise Mehllabor

Oberflachen

Mehllabor inkl. Backlabor, EG Seidenstralie

lungsraum (MU 1.10). Im Falle der Nutzung
ohne BG wird der mittlere Raum fur Schi-
lerarbeiten genutzt. Im Falle mit BG wird ein
zusétzlicher Praktikumsraum angeboten mit
entsprechender Ausstattung.

Fubdden, Wande und Decken sind entsprechend den Standards

fur naturwissenschaftliche Raume (Chemieraum) auszufihren.

Turen, Fenster

Standard entsprechend Chemieraum

TGA Zone Labortische: Schiler- und Lehrerexperimentiertische mit
Medienanschlissen: (Strom, Datennetz, Wasser, Gas)
Geréatezone: Daten und Stromanschlisse
Digestorium: Abluft Digestorium beachten (3 Abzlige)
MU 1.10: 2 dauerbeluftete Schranke (Sauren, Laugen, Losungs

mittel) beachten

Summe Anschlisse: ca. 100 x 230 V, 10 x 400 V, Gesamt-
leistung Strom: ca. 50 KW

Sanitar: ca. 20 KW-Anschlisse, 2 x WW an 2 Laborspllen, 1 x
Spulmaschinenanschluss, 1 x Notdusche, 1 x Augendusche, 1 x

Bodenablauf

Sonstiges

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung

Die Unfallverhttungsvorschriften und die Reglungen zu naturwis-
senschatftlichen Fachrdumen isnd einzuhalten

Anhang 8, Seite 1



Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Muller
Labor Pneumatik, Steuerungstechnik DV 2
DV 1.3 DV 1.4 DV 2: Labor

Pneum./Steuerung
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Labor Pneumatik, Steuerungstechnik UG SeidenstralRe

Das Labor Pneumatik, Steuerungstechnik des Labors sind Demonstrationsstande mit
Miillerei befindet sich im UG des Altbaus an  Ubungskomponenten zu den Themen Pneu-
der Seidenstrale benachbart zu den bei- matik, Elketropneumatik, Steuerungstechnik.
den EDV-Raumen. Wesentlicher Bestandteil

Planungshinweise Labor Pneumatik, Steuerungstechnik
Oberflachen Stadtischer Standard fur EDV-Raume

Turen, Fenster keine besonderen Anforderungen

TGA Datennetz: Stadtischer Standard fur EDV-Raume

Labor: 14 Datenanschliisse, 28 x 230 V, Druckluft nicht zentral
erforderlich

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 2



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Muller
Lager MU 4
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Erweiterung Lichtschacht

fur Scherenhubbuhne

Lager Muller, UG Seidenstral3e

Die direkte Anlieferung des Lagers Mdller im MU 4.1 Lager mit Frosterzelle fiir Schadlings-
wird ermoglicht durch die Verbeiterung des  bekadmpfung.

vorhandenen Lichtschachts im Innenhof und MU 4.2 Lager mit Schwerlastregalen fir Pa-
den Einbau einer Scherenhubbihne. lettenlagerung Getreide

Planungshinweise

Oberflachen

Turen, Fenster

TGA

Temperatur

Sonstiges

Sonstiges

Lager

FuRbdden schwellenfrei, Industrieboden befahrbar mit Gabelhub-
wagen; Schwerlastlagerung.

Wand- und Deckenoberflache geeignet fur Trockenlagerung Le-
bensmittel (Getreide)

Offenbare Fenster mit Fliegengitter

MU 4.1: Einbau Tiefkiihlzelle fur Temperatur -18°C (Frosterzelle
zur Entwesung (Schadlingsbekdmpfung)

MU 4.2: Stromanschluss 400 V

Beide Raume klimatisiert auf ca. +10°C

Scherenhubbiihne Tragkraft 2 to
Die Unfallverhttungsvorschriften und die Verordnungen der

Lebensmittelhygienebestimmungen sind einzuhalten.

Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 3



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Béacker/VK
Backtechnikum BA1l
BA 1.1 BA3 BA13 BA 1.2
_E_g 1 g Gerate/Masch. PC. Gerate/Masch
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Backtechnikum EG Forststrale

Das Backtechnikum wurde im Jahr 2003 tischen Fachraumen (BA1.1 und BA 1.2) so-
im EG ForststraRe eingerichtet und bleibt  wie den erganzenden Nebenraumen: Lager-
an dieser Stelle erhalten, ist jedoch an die  raum, Kihlzelle, Spilzone (BA 3) sowie dem
neuen Raumbedingungen anzupassen. Die  Lehrer-Vorbereitungsraum (BA 1.3).
Raumgruppe besteht aus zwei nahezu iden-

Planungshinweise

Oberflachen

Turen, Fenster

TGA

Temperatur

Sonstiges

Backtechnikum

Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

offenbare Fenster mit Fliegengitter, Sonnenschutz

Handwaschbecken, Spilbecken, Gewerbesprilmaschine
Bodenablaufe, Abwasserinnen

Elektrokanale Edelstahl (Nahrungsmittelhygiene)
Stromanschlisse tber und an Arbeitstischen und entlang der
Wandarbeitszonen: insgesamt ca. 60 x 230 V, 30 x 400 V

tlw. hohe Anschlussleistung: je Backofen 30 KW, Spilm. 13 KW
Anschluss an Datennetz

Abwarme Kihlgeréate beachten, ggf. Kiihlzellen zu zentralen
KlUhlaggregaten zusammenfassen

Raumlufttechnik: Anfall von Mehlstaub; Anpassung Liftung (keine
bewegte Luft -Teigaustrocknung), Schwadenabzug Ofen
Réaume klimatisiert auf ca. +18°C

Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 4



Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Béacker/VK

Backtechnikum BA1

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Backraum 5 Elektrobackofen mit 6 Herden 30 KW
1/2 gesamt 1 Garraum 5,6 KW
1 Froster 3,1 KW
1 Garverzogerer 2,5 KW
1 Géaromat (Kuhlen/Géren) 4,3 KW
4 Knetmaschinen 2,2 KW
2 Anschlagmaschine 1,5 KW
2 Hornchenwickelmaschine 0,5 KW
1 Ausrollmaschine m. Rundwirker 3,8 KW Gas
1 Ausrollmaschine 3,5 KW
1 Fettbackgerat 9,0 KW
1 Dunstabzugshaube 0,2 KW
2 Doppelelektroherd 4,6 KW
2 Kliefmaschine 1,8 KW Gas
12 Planetenrihrmaschine 0,2 KW
8 Schiilertisch
2 Handwaschbecken kw, ww
1 Kuhlzelle 1,2 KW
1 Wasserkuhlung 0,5 KW
2 Wasserverwiegung 230V
Spulraum 1 Handwaschbecken kw, ww
Geschirrspllbecken kw, ww
1 Industriespllmaschine 13 KW kw, ww

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 5



Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Béacker/VK
: : : KD1
Konditoreitechnikum 1 und 2
KD2
KD 1.2 KD 1.1
\ Backraum KD 1.3 praiinenraum
L [l 1 L. Arbeitszone | pc. | Arbeitszone
i - 1 g T o —
{ |EH| F—] & Schilerische. £ |3 ®| 2 schilertische S —
g - - OF [Q = L = ol ‘O ==
- - = =
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| | Backsfen Gar./Froster - | Spilzone | Backofen Gar./Froster

Konditoreitechnikum 1 und 2, 1. OG ForststralRe

Die Bereiche Konditoreitechnikum lund 2  wie den Nebenrdumen Trockenlager, Kihl-
sind identisch in ihrer Binnenstruktur orga-  zelle, Spilraum (KD 4) und dem Lehrerraum
nisiert. Sie bestehen jeweils aus den beiden (KD 1.3 bzw. 2.4). Das KD1 im 1.0G Forst-
Unterrrichtsraumen Backraum (KD 1.2 bzw.  stral3e bleibt wie bestehend, ist jedoch an die
2.1), und Pralinenraum (KD 1.1 bzw. 2.2) so- neuen Raumbedingungen anzupassen

Planungshinweise Konditoreitechnikum 1 und 2

Oberflachen Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

Taren, Fenster Fenster mit Fliegengitter, Sonnenschutz

TGA Handwaschbecken, Spulbecken, Gewerbespiilmaschine
Bodenablaufe, Abwasserinnen
Gasanschluss an Arbeitstischen
Elektrokanale Edelstahl (Nahrungsmittelhygiene)
Stromanschlisse Uber und an Arbeitstischen und entlang der
Wandarbeitszonen: insgesamt ca. 60 x 230 V, 30 x 400 V
tlw. hohe Anschlussleistung: Backofen 30 KW, Spulm. 13 KW
Anschluss an Datennetz
Abwarme Kihlgerate beachten, ggf. Kihlzellen zu zentralen
Kuhlaggregaten zusammenfassen
Abwarme und Schwadenabzug Ofen

Temperatur Raume klimatisiert auf +16°C

Sonstiges Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 6



Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Béacker/VK
Konditoreitechnikum 1 und 2 KDd
KD2
Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:
Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Backraum 2 Elektrobackofen mit 3 Herden 5 KW/Herd
2 Warmeschrank als Unterbau 2 KW
1 Klimaschrank 4 KW
10 Universalklichenmaschine 0,2 KW
2 Baumkuchenmaschine, Unterb. 9 KW
4 Ruhr- und Schlagmaschine 1,5 KW
1 Spiralkneter 2,5 KW
1 Sahneblaser 0,3 KW
1 Gasherd mit Unterbau 20,9 KW Gas
1 Mikrowelle 2,7 KW
1 Ausrollmaschine 1,3 KW
1 Teig- und Rundwirkmaschine 1,6 KW
1 Reibemaschine 0,2 KW
1 Lehrertisch mit Kiihlschrank 8 KW Gas
4 Schiilertisch
1 Backwarenfroster 1,1 KW
1 Sahneklimaschrank, 2-tirig 0,8 KW
2 Handwaschbecken kw, ww
Pralinenraum 2 Kuverture-Temperiergeréat 1,8 KW
1 Pralineniberziehmaschine 1,6 KW
1 Tischausrollmaschine 1,8 KW
1 Walzwerk 1,8 KW
2 Pralinenschneidegerat 0,2 KW
6 Zuckerlampe 1,2 KW
10 Universalklichenmaschine 10,2 KW
1 Sahneblaser 0,3 KW
8 Tischgasherd mit 2 Flammen 9 KW Gas
1 Gasherd mit Unterbau 20,9 KW Gas
1 Mikrowelle 2.7 KW
1 Lehrertisch mit Kiihlschrank 8 KW Gas
4 Schiilertisch

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 7



Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Konditoren/Backer/VK

. . : .. KD1
Konditoreitechnikum 2 / Back-Confiserie KD2
Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:
Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Pralinenraum 2 Handwaschbecken kw, ww
1 Backwarenfroster 1,1 KW
1 Sahneklimaschrank, 2-tirig 0,8 KW
Kuhlram 1 Kuhlzelle, Nettoinhalt 12 m3
Spllraum 1 Handwaschbecken kw, ww
1 Geschirrspllbecken kw, ww
Industriespllmaschine 13 KW kw, ww

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung

Anhang 8, Seite 8



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Backer/VK
Konditoreitechnikum 3 / Eislabor KD3
| KD5.2 KD3 |
"1 wB spilen
I
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—

Konditoreitechnikum 3, EG Forststr.

Das Eislabor mit dem angrenzenden Gera-
teraum bildet die dritte Ubungs-Raumeinheit
fur die Konditoren.

Planungshinweise Konditoreitechnikum 3

Oberflachen Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

Taren, Fenster offenbare Fenster mit Fliegengitter, Sonnenschutz

TGA Handwaschbecken
Bodenablaufe
Elektrokanale Edelstahl (Nahrungsmittelhygiene)
Gas- und Stromanschlisse Uber und an Arbeitstischen
Anschluss an Datennetz
Abwarme Kihlgerate beachten
ggf. Kuhlzellen zu zentralen Kiihlaggregaten zusammenfassen
Temperatur R&ume klimatisiert auf +16°C

Sonstiges Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 9



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Konditoren/Backer/VK

Konditoreitechnikum 3 / Eislabor

KD3

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Patisserie 1 Crepesgerat 2,2 KW
2 Speiseeismaschine 3-6l 5 KW
1 Pastomat 5 KW
10 Universalklichenmaschine 0,2 KW
1 Sahneblaser 0,3 KW
1 Tischgasherd 2 Flammen Gas
1 Gasherd mit Unterbau 20,9 KW
1 Mikrowelle 2,7 KW
1 Elektro-Salamander 4 KW
1 Lehrertisch mit Kiihlschrank 8 KW Gas
4 Schiulertisch mit Kiihilschrank 8 KW Gas
1 Backwarenfroster 1,1 KW
1 Sahneklimaschrank, 2-tlirig 0,8 KW
1 Handwaschbecken kw, ww
1 Geschirrspllbecken kw, ww
1 Gewerbespllmaschine 9 KW kw, ww

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung

Anhang 8, Seite 10



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Béacker/VK

Verkauf/Café

VBK 1 DV 1

Verkauf/ Café, 1. u. 2. OG SeidenstralRe

Nutzung: Verkauf und Prasentation von Ba- jeden Schuler wird ein Tischarbeitsplatz vor-
ckerei- und Konditoreiprodukten. Charakte- gesehen. Fir Ubungen zur Schaufenster-
ristisch ist die Ausstattung mit Ladentheke gestaltung und Dekoration sind eine Schau-
und riickwartigem Verkaufsregal fur Ubun-  fensteranlage und eine fahrbare Vitirine
gen zu Verkauf und Warenprasentation. Fir  vorgesehen.

Planungshinweise

Oberflachen

Turen, Fenster

TGA

Temperatur

Sonstiges

Verkauf/Café

Die Oberflachen und Gestaltung des Raumes orientiert sich an
den Verkaufsraumen aus der betrieblichen Praxis

Fenster mit Fliegengitter, Sonnen- und Hitzeschutz
Tarverbindung zum Nachbarraum DV 1.5 bzw. 1.7

Backofen mit Schwadenabzug beachten
Elektrokanale Edelstahl (Nahrungsmittelhygiene)
ca. 16 x 400V-Anschlisse, 50 x 230V-Anschliisse
zusatzlich Stromversorgung Uber Arbeitstischen
Anschluss an Datennetz

Abluft-Klimaanlage bis 10°C kuhlbar

Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 11



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Konditoren/Backer/VK

Verkauf/Café

VBK1

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
8 Schiler-Doppeltische
1 Lehrerarbeitstisch Beamer
1 Geratetisch 3,5 KW/230V
1 Verkaufstheke mit Kihlflache, 1,0 KW/230V

Beleuchtung

1 Kaffeemaschine kw, ww
1 Ladenbackofen 9,0 KW/400V  kw, ww?
1 Schwadenabzug 230V
2 Kihlschrank 230V
1 Sahneautomat 230V
1 Kuhltheke fur Eisverkauf 230V
1 Spule kw, ww
1 Spulmaschine 7,5 KW/230V  kw, ww
2 Handwaschbecken kw, ww
1 Schaufensteranlage 230V
1 Vitrine mobil 230V

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung

Anhang 8, Seite 12



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Konditoren/Béacker/VK
Snack-Kiiche / Produktionsraum VBK2
| VBK 5 VBK 2 |
|
== Geratezone T
| Schiiler- g é _S'CC’ '
tische S5 I8 &
= T 2y
Kochzeile

Snack-Kiche mit Nebenraumen, 1. u. 2. OG Seidenstral3e

Nutzung: Bei der Snack-Kiiche (VBK 2) han-  boten werden. Bei VBK 5 handelt es sich um
delt es sich um ist einen Produktionsraum  den Auswertungsraum, der dem Charakter
in dem die Schilerinnen und Schiler kleine  eines Theorieraumes entspricht mit entspre-
Gerichte und Snacks herstellen, die anschlie-  chenden Datenanschliissen Steckdosen.
Rend im Verkaufsraum/Cafe (VBK 1) ange-

Planungshinweise

Oberflachen

Turen, Fenster

TGA

Temperatur

Sonstiges

Snack-Kuche / Produktionsraum

Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

Fenster mit Fliegengitter, Sonnen- und Hitzeschutz

Handwaschbecken, Spuilbecken, Geschirrspilmaschine
Backofen, Kombidamfer mit Schwadenabzug beachten
Herde mit Dunstabzugshauben

Elektrokanale Edelstahl (Nahrungsmittelhygiene)

ca. 40 x 230V-Anschlisse

Anschluss an Datennetz

Abluft-Klimaanlage bis 10°C kuhlbar

Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 13



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Konditoren/Backer/VK

Snack-Kiche / Produktionsraum VBK2
Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:
Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
2 4-Kammer-Backofen mit 20 KW
Unterbaugéarschrank kw
1 Kombidampfer m. Abzug 8 KW
2 Schwadenabzug Backofen 230V Abluft
2 Salamander 3 KW
2 Kontaktgrill 2 KW
2 Mikrowelle 1 KW
3 Teigkneter grof3 2 KW
3 Teigkneter klein 0,5 KW
3 Induktionsherd 3,5 KW
3 Abzugshaube Induktionsherd 230V Abluft
1 Kihlschrank, grof3 230V
1 Gefrierschrank 230V
1 Handwaschbecken kw, ww
1 Spule kw, ww
Spllraum 1 Spule (fur Bleche) kw, ww
1 Gewerbespllmaschine 9 KW kw, ww
1 Handwaschbecken kw, ww

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Fleischer mit Fleischerei-VK

Multifunktionsraum 1, Schwerpunkt Zerlegung, Verpackung -

Anlieferung <
FL7 FL4.3 FL1 JF JF

Schleuse

TK
FL4l | —|FL42

Kihlen

FL3.1

Lager

Multifunktionsraum 1, UG Forststrale

Die Fleischanlieferung erfolgt mittels Rohr-  legetische verbracht werden (FL 1). Die zer-
bahn dber eine Hygieneschleuse in den legte Ware wird verpackt und gekuhlt oder
Kdhlraum (FL 4.1) und kann von dort Uber tiefgekihlt zwischengelagert (FL 4.3)

die Rohrbahn in den Fachraum an die Zer-

Planungshinweise Multifunktionsraum 1, Schwerpunkt Zerlegung, Verpackung

Oberflachen Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

Tlren, Fenster Fenster mit Fliegengitter

TGA Handwaschbecken, Spulbecken
Bodenablaufe, Abwasserinnen (auch im Flur), Fettabscheider
Gasanschlisse, Druckluftanschliisse
Stromanschlisse Uber Arbeitstischen, an Wéanden; Vorsicherung
Elektrokanale Edelstahl, Steckdosen dampfdicht
Starkstromanschliisse: ca. 20 x 400 V; 40 x 230 V
Anschluss an Datennetz
ggf. Kuhlzellen zu zentralen Kihlaggregaten zusammenfassen
Temperatur Raume klimatisiert auf ca. +18°C

Sonstiges Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 15



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Fleischer mit Fleischerei-VK

Multifunktionsraum 1, Schwerpunkt Zerlegung, Verpackung -

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Zerlegen 1 Rohrbahn 230V
1 Rohrbahnwaage 230V
1 Messer-Sterilisierbecken 230V ?
1 Entschwartmaschine 400V
1 Wirfelschneider 400V
1 Knochensage 400V
14 Zerlegetische
Spulen 1 Handwaschbecken kw, ww
1 Waschbecken mit Brause kw, ww
Spile kw, ww
Verpacken/ 1 Vakuumverpackungsmaschine 400V
Kihlen 1 DosenverschlieBmaschine 400V
1 Kuhl-Tiefkahizelle 230V
1 Geratetisch

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Fleischer mit Fleischerei-VK

Multifunktionsraum 2, Schwerpunkt Wurstkiche

I |

Trockenlager

Multifunktionsraum 2, UG Forststral3e

Der Schwerpunkt des Multifunktionsraums 2 sowie Schwadenabzug. Die restlichen Aus-
ist die Wurstkiiche. Wesentliches Merkmal stattungsgegenstande sind mobil, so dass
ist die fest eingebaute Koch- und R&ucher-  unterschiedliche Themen in diesem Raum
anlage mit entsprechendem Kaminabzug bearbeitet werden kbnnen.

Planungshinweise Multifunktionsraum 2, Schwerpunkt Wurstkiiche

Oberflachen Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

Tlren, Fenster Fenster mit Fliegengitter

TGA Rohrbahn deckenmontiert mit Elektroanschluss
Handwaschbecken, Spulbecken
Bodenablaufe, Abwasserinnen (auch im Flur), Fettabscheider
Gasanschlusse, Druckluftanschliisse
Stromanschlisse Uber Arbeitstischen, an Wanden; Vorsicherung
Elektrokanale Edelstahl, Steckdosen dampfdicht
Starkstromanschlisse: ca. 20 x 400 V; 40 x 230 V
Anschluss an Datennetz
ggf. Kuhlzellen zu zentralen Kihlaggregaten zusammenfassen
Temperatur R&ume klimatisiert auf ca. +18°C

Sonstiges Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Fleischer mit Fleischerei-VK

Multifunktionsraum 2, Schwerpunkt Wurstkiche

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
14 Edelstahl-Arbeitstische
1 Edelstahl-Geratetisch
Wourstkiiche 1 Koch/Rauchanlage mit 17 KW kw, ww
Klimakammer Kamin
1 Nachreifekammer
3 Kolbenftller 230V
3 Kleinkutter 230V
1 Vakuumflllmaschine 400V
1 Wurstkiichenwolf 4,4 KW
1 Polter / Mengmaschine 400V
1 Schneidemischer / Kutter 20 KW
1 Handwaschbecken
Spullen 1 Handwaschbecken kw, ww
1 Waschbecken mit Brause kw, ww
1 Spile kw, ww
Kihlen 1 Kihl-Tiefkihizelle 230V
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Fleischer mit Fleischerei-VK
Multifunktionsraum 3, Schwerpunkt Verkauf -
r FL2.1 FL7 FL3.1

Multifunktionsraum 3, UG Forststral3e

Der Schwerpunkt des Multifunktionsraums kénnen. Wesentliches Ausstattungsmerkmal
3 ist der Verkauf. Die Ausstattungsgegen- ist die gekuhlte Verkaufstheke. Diese kann
stande sind mobil, so dass unterschiedliche in den benachbarten Auswertungsraum ver-

Themen in diesem Raum bearbeitet werden bracht werden.

Planungshinweise Multifunktionsraum 3, Schwerpunkt Verkauf

Oberflachen Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande gefliest, Decken abwaschbar

Tlren, Fenster Fenster mit Fliegengitter
Turbreite zu Auswertungsraum beachten (Ladentheke)

TGA Handwaschbecken, Spulbecken
Bodenablaufe, Abwasserinnen (auch im Flur), Fettabscheider
Gasanschlusse, Druckluftanschliisse
Stromanschlisse Uber Arbeitstischen, an Wanden; Vorsicherung
Elektrokanale Edelstahl, Steckdosen dampfdicht
Starkstromanschlisse: ca. 20 x 400 V; 40 x 230 V
Anschluss an Datennetz
ggf. Kuhlzellen zu zentralen Kihlaggregaten zusammenfassen
Temperatur R&ume klimatisiert auf ca. +18°C

Sonstiges Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Fleischer mit Fleischerei-VK

Multifunktionsraum 3, Schwerpunkt Verkauf

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
14 Edelstahl-Arbeitstische
1 Edelstahl-Geratetisch
1 mobile Gasherde 17 KW kw, ww
1 Kombidampfer 9 KW
1 mobile Ladenthek, gekuhlt 5 KW
1 Handwaschbecken
Spullen 1 Handwaschbecken kw, ww
Waschbecken mit Brause kw, ww
1 Spule kw, ww
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Gastronomie und Beikdche

.. . GKU1
Gastro-Kuche, Serviceraum GKU2
GKU 2 GKU 1.3 GKU 6
Serviceraum Gastro-Kuche
\
—  |EH Kochen 1 ° % —
== Q| Essen/ 2o
T |EE S || Theorie 5 |© ;
| == = Kochen 2 O
LB 3 . =
% T Spilen ;
] = = ? ........ ! = ........ I
L | | ‘
| |
GKU 2.1 GKU 2.1
Wintergarten Wintergarten

Bereich Gastronomie und Beikdche, 3.0G Forststralie

Die drei Gastro-Kiichen sind in ihrer Aus-
stattung identisch. Neben den Kichenfunk-
tionen beinhalten sie jeweils einen Bereich
mit Tischen fur Theoriearbeit und Essen. Der
Kiche im 3. OG sind die Serviceraume (,Re-

staurant) zugeordnet. Dazu zahlen auch
die Wintergarten (,Auf3engastronomie). Die
Tarverbindungen zum Serviceraum und den
Wintergarten sollten groRzlgig gestaltet
werden (Schiebeelemente).

Planungshinweise Gastro-Kiiche, Serviceraum

Oberflachen Fubdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Wande, Decken abwaschbar, Arbeitsflachen: Edelstahl bzw.
Granit Arbeitsflachen

Turen, Fenster Fenster mit Fliegengitter, Sonnen- und Hitzeschutz

TGA Handwaschbecken, Spulbecken

Elektrokanale Edelstahl (Nahrungsmittelhygiene)
Ausreichend Starkstrom, bzw. 230V-Anschliisse,
Anschluss an Datennetz
Abluft iber Kochzonen und bei Kombidampfer

Sonstiges Einhaltung Regelungen Unfallverhiitung, Lebensmittelhygiene
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Gastronomie und Beikoéche
.. . GKU1
Gastro-Kiche, Serviceraum GKU2
Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:
Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Kochen1/2 2 Kombidampfer 9 KW kw
1 Vario-Cooking-Center 5 KW
1 Kochblock mit Friteuse 8 KW Abluft
und Grillplatte
8 Induktionsherde (2 Pl.) 400 V
2 Abzugshauben Uber
Kochbereiche 1 und 2 230V Abluft
2 Kihlschrank (breit fir Tablets) 0,8 KW
1 Gefrierschrank (grol3) 0,8 KW
Spillen 1 Handwaschbecken kw, ww
1 Topfspllbecken kw, ww
1 Gemusewaschbecken kw, ww
GKU 2 1 Getrankebufett, mit Kiihlung 230V
und Eiswirfelmaschine
Wand
arbeitszone Hangeschranke, 230V
1 Spulbecken kw. ww
1 Profi-Kaffeemaschine XXX kw. ww
1 Glaserspilmaschine XXX kw. ww
1 Geschirspilmschine 9 KW
1 Handwaschbecken Kw. ww
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Kdrperpflege

Friseursalon -

Garderobe

KPF 1.3 KPF 1.4

Friseursalon, EG Ludwigstral3e

Abgebildet ist die Variante mit Auslagerung Die Darstellung versteht sich idealtypisch. In
des Fachbereichs Korperpflege in die Lud-  der Variante ohne BG sind die Anforderun-
wigstra3e. Aufgrund hoher Warmelasten und  gen sinngemafd im Bestand am Stammge-
Luftfeuchte sollten die Raume klimatisiert b&ude umzusetzen.

werden.

Oberflachen FuRbdden farbresistent, schwellenfrei, wasserundurchlassig,
rutschfest, Arbeitsflachen farbresistent, abwaschbar

Turen, Fenster Sonnen- und Hitzeschutz; zusatzliche Fenster in KPF 1.4 und im
Lehrerzimmer erforderlich; Verbindungstiren zwischen den
Salons

TGA Stromschiene Decke (flexibel)
Hohe Gleichzeitigkeit Stromlast beachten, Schaltkreise
Anschluss an Datennetz
Abwarme abfiihren, Luftfeuchte beachten; Klimatisierung

Sonstiges Die Unfallverhttungsvorschriften und die Verordnungen der

Hygienebestimmungen sind einzuhalten.

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 23



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Kdrperpflege

Friseursalon NPIR S
KPF1.4
Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:
Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Theorie 14 Schilerarbeitsplatze 230V
Frisieren Stromschiene Decke
Schrankzone Schrankwand mit integriertem kw, ww
Labor und fiinf Edelstahl-
Waschbecken
Waschen 4 Ruckwarts-Waschbecken kw, ww
Wascheraum 1 Waschmaschine 3 KW/220V
1 Trockner 3,5 KW/220V
20 Trockenhauben fahrbar

(gelagert im Wascheraum)
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Kdrperpflege

Friseursalon

KPF 1.1

Die Friseursalons im UG sind fur praktische
Ubungen u. a. an Ubungspersonen vor-
gesehen. So ist der Eingangsbereich mit
Wartezone auszubilden. Gegenliber den
Salons im EG sind hier wandhéngende Tro-

KPF 1.2

Friseursalon, UG Ludwigstrale

ckenhauben vorzusehen.

Die Darstellung versteht sich idealtypisch. In
der Variante ohne BG sind die Anforderun-
gen sinngemald im Bestand am Stammge-
baude umzusetzen.

Oberflachen FuRbodden farbresistent, schwellenfrei, wasserundurchlassig,
rutschfest, Arbeitsflachen farbresistent, abwaschbar

Lasten Wandmontierte Trockenhauben (Hebelarm) beachten

Taren, Fenster Sonnen- und Hitzeschutz
Verbindungsttiren zwischen den Salons

TGA Stromschiene Decke (flexibel)
Hohe Gleichzeitigkeit Stromlast beachten, Schaltkreise
Anschluss an Datennetz
Abwarme abfihren, Luftfeuchte beachten; Klimatisierung

Sonstiges Die Unfallverhitungsvorschriften und die Verordnungen der
Hygienebestimmungen sind einzuhalten.
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Kdrperpflege

Friseursalon KPFLL
KPF1.2
Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:
Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.
Theorie 14 Schilerarbeitsplatze 230V
Frisieren Stromschiene Decke
Hauben 10 Trockenhauben wandmontiert 1,2 KW
Schrankzone Schrankwand mit integriertem kw, ww
Labor und fiinf Edelstahl-
Waschbecken
Waschen 4 Ruckwarts-Waschbecken kw, ww
Wascheraum 1 Waschmaschine 3 KW/220V
1 Trockner 3,5 KW/220V
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Kdrperpflege

Friseurkosmetik

KPF2

KPF 4
o
c
g
,,,,,,,,, ¢ Multifunktions- S
S bereich g
ic | Manikire 9
PO : ] |
i <

Friseurkosmetik, 1.UG LudwigstralRe

Die Friseurkosmetikraum im EG ist als Mul-  Die Darstellung versteht sich idealtypisch. In
tifunktionsraum auszubilden. Hier soll u.a. der Variante ohne BG sind die Anforderun-
der Bereich Fusspflege ausgebaut werden. gen sinngemafl im Bestand am Stammge-
Zur Belichtung des Flurs ist dieser Raum mit  baude umzusetzen.

einer Teilverglasung auszufihren.

Planungshinweise

Oberflachen
Turen, Fenster

TGA

Sonstiges

Friseurkosmetik

FuRbdden schwellenfrei, wasserundurchlassig, rutschfest
Sonnen- und Hitzeschutz

Stromschiene Decke (flexibel) zur Versorgung der
mittleren Arbeitsplatze

Kaltlicht dimmbar

Anschluss an Datennetz

Die Unfallverhttungsvorschriften und die Verordnungen der
Hygienebestimmungen sind einzuhalten.

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.

Manikure 12

Laborschrank 3

Multifunktionstische
(Manikure, Schminken) 230V Kaltlicht/ dimmbar

Edelstahlwaschbecken 230V kw,ww

GUS - Gesellschaft fir Umweltplanung Anhang 8, Seite 27



Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen

Bereich Kdrperpflege

Kosmetik KPF3
KPF 3 € KPF 4
—_— A
<<<<<< WB WaSChen Labor | HH : N nk Laboré
5 sl
e [}
_E Kosmetikliegen 2 e
£ £ |
...... : (?) _E) Schulertlsche
W“Jr ...... Manikiire ° | ‘

Der Kosmetikraum befindet sich im 10G
der Ludwigstral3e. Es wird davon ausge-
gangen, die relativ neue Einrichtung im Be-
stand mit zu tbernehmen und anzupassen.
Dabei ist die Nahe der Kosmetikiegen zu

Kosmetik, 1.0G Ludwigstral3e

den Waschbecken erforderlich. Schmink-
und Manikurplatze kdnnen kombiniert wer-
den in Form von Multifunktionstischen mit
integriertem Spiegel

Planungshinweise Kosmetik

Oberflachen FuRbdden, farbresistent, schwellenfrei, wasserundurchlassig,
rutschfest

Tlren, Fenster Sonnen- und Hitzeschutz

TGA Stromschiene Decke (flexibel) zur Versorgung der

mittleren Arbeitsplatze
Kaltlicht, dimmbar
Anschluss an Datennetz

Sonstiges Die Unfallverhiitungsvorschriften und die Verordnungen der
Hygienebestimmungen sind einzuhalten.
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Machbarkeitsprifung

Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen Bereich Kdrperpflege
: KPF3
Kosmetik KPE4

Ausstattung mit bauseitigen Anforderungen:

Bereich

Anzahl Ausstattungsgegenstande Elektro Wasser Sonst.

KPF 4

KPF 3

Wasche

14
1

O B OO O

N

Schilerarbeitsplatze

Lehrerarbeitstisch,

PC, Drucker, Beamer Lehrer
Laborschrank

(2 Edelstahlbecken,

integriert Bestand: Autoklaven,

Thermodesinfektor) kw,ww,
Schrank mit Waschbecken kw, ww

Liegen (hdhenverstellbar) kw, ww
Laborschrank (4 Edelstahlbecken) kw, ww
Multifunktionstische

(Manikire, Schminken)

Thermoschranke 230 v
Industriewaschmaschine 6 Kw kw, ww
Industrietrockner

Handwaschbecken kw,ww
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen WGW
: : : AU
Unterrichtsraum mit DV-Integration DV

Lehrer
Lehrer

AU 1.3 AU 14 1T
|
A DViAnschiisse: ] DV-Anschlusse
2 N %
% 723
S Unterricht S
o) 5 H (]
% Gruppe Theorie/ Projekt %
= >
B o

DV-Anschlisse DV-Anschlisse

Unterrichtsraume mit DV integriert und DV-Raume Beispiel, 2.0G LudwigstralRe

Um zukunftsorientiert und flexibel in der Nut-
zung sein und bspw. Projektarbeit zu unter-
stltzen ist die Versorgung der Unterrichts-
raume mit DV-Anschlisse fir das schulische
Datennetz erforderlich.

In den Unterrichtsraume oberhalb 80 m? soll
die Notebook-Nutzung fir 24 Schiler + Leh-
rer moglich sein

Planungshinweise

Oberflachen

Turen, Fenster

R&ume mit 70 m? sind fiir 14 + 1 Platze zu
versorgen.

Die unter DV 1 abgebildeten Raume dienen
der Textverarbeitung und sind mit PCs be-
stuckt. Es ist von je 14 Schilerplatzen aus-
zugehen.

Unterrichtsrdume mit DV-Integration

Stadtische Standards fiur Unterrichtsraume, EDV-Raume

Tiarverbindung zwischen: AU 1.3 und AU 1.4, AU 1.8 und DV 1.1,
AU 1.9und DV 1.2

24 + 1 Notebook, 6 x Peripherie, Smartboard und Beamer
Raume 1.6, 1.11 14 + 1 Notebook, 3 x Peripherie, Beamer
Raume 1.5, 1.10 12 + 1 Notebook, 3 x Peripherie, Beamer
DV1: 14 + 1 PC-Nutzung, 3 x Peripherie, Beamer

TGA Anschluss an Datennetz:

Raume 1.1,1.2,1.4,1.7,1.8,1.9,1.12 je
Sonstige Sonnenschutz / Blendschutz
Sonstiges

Die Unfallverhttungsvorschriften und die Verordnungen der

Hygienebestimmungen sind einzuhalten.
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Machbarkeitsprifung
Umstrukturierung Gewerbliche Schule im Hoppenlau und Wirtschaftsgymnasium West, Stuttgart

Planungsgrundlagen WGW

NW2

Naturwissenschatftliches Labor (Chemie)

NW 2 NW 5

| Dig. ... Schréinke

Unterricht
Gruppe

DV- und DV-INT. Unterrichtsrdume, 2.0G Ludwigstral3e

In der AufRRenstelle LudwigstraRe wird ein
naturwissensschaftlicher Multifunktions-
raum eingerichtet (NW2), der auch fir Che-
mieunterricht geeignet ist. Die Medienver-
sorgung fir die mobilen Schilertische und
den Lehrertisch erfolgt deckenmontiert von
oben. Die Medienlbergabestation befindet
sich im ruckwartigen Lehrerbereich. Das

Planungshinweise

Oberflachen

Turen, Fenster

Digestorium kann wandstandig oder beweg-
lich ausgefuhrt werden.

Der Unterrichtsraum wird durch den Vorbe-
reitungsraum NWS5 ergénzt. Die Vorberei-
tungszone ist ebenfalls mit allen Medien zu
versorgen. In der Schrankzone sind Abluft-
schranke zu integrieren.

Naturwissenschaftliches Labor (Chemie)

Stadtische Standards fir naturwissenschaftliche Unterrichts- und
Vorbereitungsraume

Turverbindung zwischen NW2 und NW5

Verdunkelungsmdglichkeit fir Versuche Physik

Medienversorgung Schilerplatze: 230 V, Kleinspannung, Gas,

Lehrerplatz: 230 V, Kleinspannung, Gas, Laborsplle
RLT: Prozessluft Digestorium, Chemikalienschranke (dauerbeliif-
tet), Beachten: bei evtl. Vollverdunkelung Beluftung erforderlich

TGA Anschluss an Datennetz (fir 14 + 1 Platze)
Einsatz von Smartboard und Beamer
Wasser punktuell wandstandig

Sonstige

Die Unfallverhttungsvorschriften und die Regelungen zu natur-

wissenschaftlichen Unterrichtsraumen sind einzuhalten.
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