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Stuttgarter Klimakantine -  Checkliste zur Selbsteinschätzung 
Nutzen Sie unsere Checkliste, um Angaben über Ihren Betrieb zu machen. Setzen Sie das Häkchen, wenn Ihr 

Betrieb die jeweilige Maßnahme bereits durchführt und nutzen Sie die Spalte links, um die Maßnahmen zu 

beschreiben. Zu guter Letzt können Sie in jeder Maßnahmenkategorie auch Nachweise hinterlegen.  

Kategorie 1: Leitbild und Kommunikation 
Maßnahmen 
(Wurde die 
Maßnahme bereits 
durchgeführt?) 

Nachweise 
(Rechnungen, 
Dokumente, 
Speiseplan etc.) 

 Ja Nein beigefügt? 

Beschreiben Sie die Grundphilosophie Ihrer Großküche im Hinblick auf Klimaschutz und Nachhaltigkeit (max. 3.000 
Zeichen):  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Schulung der Mitarbeitenden zu nachhaltiger, klimafreundlicher Ernährung  
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Information der Gäste zum nachhaltigen Angebot (Kennzeichnung auf Speisekarte, 
Aushänge, etc.) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Durchführung von Aktionstagen/Wochen zu Themen der Nachhaltigkeit 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Durchführung von Informationsveranstaltungen in Kooperation mit Betrieben der 
regionalen Erzeugung/Veredelung 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 
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Eingehen und Pflege von Patenschaften mit Vereinen/Verbänden, die sich für 
Umwelt und Klimaschutz einsetzen 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Unterstützung lokaler Projekte zum Thema Umwelt und Klimaschutz 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Vorteile für die Nutzung nachhaltiger Verkehrsmittel (z. B.: Bereitstellung von 
Fahrradstellplätzen, Bonus für Nutzer des ÖPNV) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Angebot von Aktionen zum betrieblichen Gesundheitsmanagement 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Weitere Themen: 
 
 
 
 
 
 
 
Nachweise: 

 

 

☐ 

Kategorie 2: Lieferkette 
Maßnahmen 
(Wurde die 
Maßnahme bereits 
durchgeführt?) 

Nachweise 
(Rechnungen, 
Dokumente, 
Speiseplan etc.) 

 Ja Nein beigefügt? 

Kooperationen mit regionalen Produzenten (Erzeugung/Veredelung) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

 

☐ 

 

☐ 

Bezug von Produkten in Bio-Qualität (bzw. aus bestandsschonender Fischerei) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 
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Garantie von mind. 10 % gewichtsmäßigem Anteil in Bio-Qualität bezogen auf den 
Gesamteinkauf 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Angebot von Bananen, Schokolade, Kakao, Kaffee, (Rohr-)Zucker, aus 
ökologischer Erzeugung bzw. fairem Handel 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Einsatz weiterer Produkte aus ökologischer Erzeugung bzw. fairem Handel (z. B. 
Kochbesteck, Kochkleidung, etc.) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Bevorzugt unverarbeiteter, frischer Lebensmittel anstelle von teil- bzw. 
hochverarbeiteten Produkten 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Weitere Themen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nachweise: 

 

 

 

☐ 

Kategorie 3: Wochenspeisepläne 
Maßnahmen 
(Wurde die 
Maßnahme bereits 
durchgeführt?) 

Nachweise 
(Rechnungen, 
Dokumente, 

Speiseplan etc.) 

 Ja Nein beigefügt? 

Fünf chronologisch zusammenhängende Wochenspeisepläne, die in den letzten 

3 Monaten eingesetzt wurden  
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 
 

☐  ☐ 
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Ein Wochenspeiseplan, der in Zukunft zur Anwendung kommen wird  
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 
 

☐ ☐ ☐ 

Orientierung am Saisonkalender 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Durchführung von themenspezifischen Aktionswochen 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Eines oder mehrere vegane Gericht(e) pro Woche 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Angebot eines vegetarischen Gerichts pro Tag/ einer tägl. vegetarischen Menülinie 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 
 

☐ ☐ ☐ 

Reduktion des Anteils an Milchprodukten zu Gunsten pflanzlicher Produkte 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Weitere Themen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nachweise: 

 

 

 

☐ 
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Kategorie 4: Energie 
Maßnahmen 
(Wurde die 
Maßnahme bereits 
durchgeführt?) 

Nachweise 
(Rechnungen, 
Dokumente, 

Speiseplan etc.) 

 Ja Nein beigefügt? 

 

Einsatz effizienter Geräte (Kühl- und Gefriergeräte, Spülmaschinen, Herde, Öfen…) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ 

 

☐ 

 

☐ 

Bezug oder Erzeugung von Ökostrom bzw. erneuerbarer Energie (z. B. biogenes 
Gas) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Einsatz von LED-Leuchtmitteln 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Einsatz bewegungssensibler Sensortechnik für Licht 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Schulung der Mitarbeitenden zu energieeffizientem Einsatz der 
Küchengeräte/Konvektomaten 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Weitere Themen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nachweise: 

 

 

 

 

☐ 
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Kategorie 5:  Abfallvermeidung und Verpackung 

Maßnahmen 
(Wurde die 
Maßnahme bereits 
durchgeführt?) 

Nachweise 
(Rechnungen, 
Dokumente, 

Speiseplan etc.) 

 Ja Nein beigefügt? 

 

Einsatz umweltschonender Reinigungsmittel 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Einsatz recycelter oder wiederverwendbarer Spülschwämme, etc. 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Einsatz recyclingfähiger oder wiederverwertbarer Bestecke und Geschirr für den 
Außer-Haus-Verzehr, bzw. Einsatz eines Geschirr-Pfandsystems 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Berücksichtigung bedarfsgerechter Mengenplanung (Anmeldezahlen, 
Urlaubszeiten, Ausfallzeiten, etc.) 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Verwendung des Überhangs am Folgetag, bzw.  Angebote und Preisnachlass auf 
Gerichte/ Backwaren vom Vortag 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Kooperationen mit Tafeln/karitativen Einrichtungen 
 
Beschreibung: 
 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Angebot variabler Portionsgrößen oder Möglichkeiten eines Nachschlags 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 
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Angebotsdarstellung und Allergenkennzeichnung in verschiedenen Sprachen 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Erfassung der Speiserückläufe nach Lebensmittelgruppe und/oder 
Speisekomponente und Ableitung von Maßnahmen 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Bevorzugung von Tiefkühlgemüse und- obst gegenüber Produkten in Gläsern oder 
Konserven 
 
Beschreibung: 
 
 
Nachweis: 
 

☐ ☐ ☐ 

Weitere Themen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nachweise: 

 

 

 

☐ 


